
温湿度の遠隔監視・自動記録システムを導入した施設 

管理部門（衛生管理/施設管理） 
料飲部門（調理/サービス） 
宿泊部門（クラブラウンジ） 

合計 約550名 

温湿度の監視・記録に関わる従業員 

温湿度の測定箇所とセンサー設置スケジュール 



東京プリンスホテル 

宴会厨房 

レストラン厨房 

一次保管用冷凍庫 

パントリー 

各セクション
の職場長 

温湿度データ 
毎分自動送信 

ACALA MESH 
クラウド 

衛生管理 
担当者 

施設管理 
担当者 

●温湿度データ 
●異常時の警告メール 
●帳票・レポート 
●異常時の対応記録 

ザ・プリンス 
パークタワー東京 

宴会厨房 

レストラン厨房 

一次保管用冷凍庫 

パントリー 

システム全体像および管理運用 

連絡・確認・報告 

連絡・確認・報告 



システムの特徴と導入効果 

システムの特徴 

システム利用と管理部門の異常時における対応体制構築により 

より高度な食品の安全・安心の提供と品質管理を実現 
 
人手による約1000回/日の記録作業を自動化、ペーパーレス化し 

現場従業員の業務軽減および作業効率化を実現 

メッシュネットワークで切れない通信 

2020年の東京オリンピック・パラリンピック 
およびHACCP制度化を見据えシステム導入 

① 

② 

温度異常発生要因上位（2017.8〜10） 

⇒現場の作業軽減量は金額換算で毎月100万円超 

システム導入効果 

導入して良かった点 


